


Reservierung unter: +43 (0)5356 / 666 60 70
 (Barablöse nicht möglich. Gutschein ist nur gültig nur mit Stempel und Unterschrift.)

19. Loch Scorecard GC Kitzbühel-Schwarzsee

GESCHENKIDEE  |  GIFT VOUCHER
Bereiten Sie Ihren Liebsten doch eine Freude mit 

unseren Genussgutscheinen!

SPECIAL

	 BBQ-FREITAG   €  35,00
In den Sommermonaten Juli & August wird freitags ab 18:00 Uhr gegrillt. 
Lassen Sie sich unser reichhaltiges „All you can eat“-Buffet schmecken!

In the summer months of July and August we will host a barbeque from 6 pm onwards.
Enjoy our rich “all you can eat” buffet on Fridays!

SONNTAGS-HIT (solange der Vorrat reicht)  €  18,20
Schweinekrustenbraten vom Schopf in Dunkelbiersause 

dazu lauwarmer Speckkrautsalat und Semmelknödel
Roast crab pork (with delicious crust) in dark beer sauce, served with lukewarm

bacon coleslaw and bread dumplings – on Sundays, while stock lasts.

Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen und Getränken, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf 
Nachfrage bei unserem ServicemitarbeiterInnen. Photos: Kitzbühel Tourismus, Michael Werlberger, Mooralm  |  onda-studio.com

Reservierung unter: +43 (0)5356 / 666 60 70

 (Barablöse nicht möglich, kein Anspruch auf Ersatz bei Verlust. Gutschein ist nur gültig nur mit Stempel und Unterschrift.)

19. Loch Scorecard GC Kitzbühel-Schwarzsee

# 0001

Golfrestraurant
Schwarzsee



SUPPEN  |  SOUPS

Kraftbrühe vom Tiroler Weideochsen 
Tyrolean ox broth

_mit Frittaten with sliced pancake		  €	 6,80
_mit Grießnockerl with semolina dumplings		  €	 6,80

Französische Zwiebelsuppe mit Käsecroutons 		  €	 7,80
French onion soup with cheese croutons 

Tom Kha Gai Hühner-Kokossuppe mit Champignons, 		  €	 8,50 
Frühlingszwiebel, Ingwer und Chili
Tom Kha Gai chicken coconut soup with mushrooms, spring onions, 
ginger and chili

VORSPEISEN  |  STARTERS

Tatar vom Tiroler Weideochsen mit Zwiebeln, Sardellen und Kapern 
dazu Butter und Toast                                  	 100 gr.	 €	 18,00
Tartare of Tyrolean ox with onions, anchovies and capers,
served with butter and toast                                         	 200 gr.	 €	 24,00

Gebackener Camembert mit Preiselbeeren, auf Salatbouquet		  €	 11,80	
Baked camembert with cranberries on a salad bouquet

Burrata mit Rucola und Tomatencarpaccio		  €	 18,90
Burrata with rocket and tomato carpaccio

Lachstatar mit Rösti und Seealgensalat		  €	 19,50 
Salmon tartare with rösti and seaweed salad



SALATE & SALADS

Gemischter Beilagensalat		  €	 6,90 
Small mixed salad

Sommerlicher Salatteller
Summer salad plate
_ mit Räucherlachs with smoked salmon		  €	 20,50
_ mit gegrillten Hähnchenbruststreifen with grilled chicken breast stripes	 €	 19,50

Thailändischer Rindfleischsalat mit Limette, Sweet Chili-Dressing,	 €	 19,90
gerösteten Cashewkernen, Minze, Koriander und Erdnüssen
Thai beef salad with lime, sweet chilli dressing, roasted cashew nuts, mint,
coriander and peanuts

Knoblauchbaguette		  €	 4,80 
Garlic baguette

VEGGIE & VEGAN

Pfannenrösti mit frischem Gemüse und gratiniertem Käse	 	 €	 15,80 
Pan-fried rösti with fresh vegetables and gratinated cheese

Spaghetti aglio e olio		  €	 12,50

Gemüselasagne mit Tomatensauce mit Mozzarella		  €	 17,90
Vegetable lasagne with tomato sauce and mozzarella

Geröstete Pilze in Olivenöl mit Knoblauch, Zitrone und Petersilie,		 €	 21,00
dazu gedünstete Kartoffeln
Roasted mushrooms in olive oil with garlic, lemon and parsley,
served with steamed potatoes



HAUPTGERICHTE  |  MAIN DISHES

Lachs-Sahne-Gratin mit frischem Gemüse und Bandnudeln		  €	 25,90
Salmon and cream gratin with fresh vegetables and tagliatelle

Tafelspitzsülze mit roten Zwiebeln, Sauce Remolade und Rösterdäpfel	 €	 19,80
Tafelspitz aspic with red onions, remoulade sauce and roasted potatoes

Wiener Backhendl ausgelöst mit Erdäpfel-Vogerlsalat		  €	 23,90
und Preiselbeeren 

Viennese fried battered chicken (boneless) with a potato-bird‘s lettuce-salad, 
served with cranberry sauce

„Chop Suey“-Hähnchenbruststreifen in würziger Sojasauce		  €	 22,90
mit Gemüse, dazu Jasminreis
‘Chop suey’ chicken breast strips in spicy soya sauce with vegetables, 
served with jasmine rice

Wiener Schnitzel vom Kalb mit hausgemachtem Erdäpfelsalat		  €	 29,50
Viennese escalope of the veal with homemade potato salad

Ofenfrische Spare Rips in BBQ Sauce dazu Pommes-frites		  €	 22,50
Freshly out of the oven baked spare rips with BBQ sauce & French fries

Golf-Burger im Erdäpfelbun mit Burgersauce, Cheddarkäse,		  €	 21,50
Romanaherzen mit roten Zwiebel, dazu Pommes-frites	
Burger in a potato bun with burger sauce, cheddar cheese, romaine hearts 
with red onion, served with fries

Panini mit Zwiebelrelish, Romanaherzen, Tomaten		  €	 17,10
und gegrillter Hähnchenbrust
Panini with onion relish, romaine hearts, tomatoes and grilled chicken breast

Wiener Tafelspitz mit Wurzelgemüse, Apfelkren Rösterdäpfel		  €	 23,50
Viennese boiled beef with root vegetables, apple horseradish and roasted potatoes

Currywurst mit Pommes-frites		  €	 13,50 
Currywurst with French fries



JAUSENBRETT‘L  |  SPECIAL PLATTER

Brotzeitbrett‘l „Golfclub“		  €	 19,50 
mit Verhackertem, Bergkas, Hauswürstl, Tiroler Speck dazu 
Peperoni, Gurkerl, Butter und Hausbrot
Platter “Golfclub” with minced meat, mountain cheese, homemade sausages, 
Tyrolean bacon with peperoni, pickles, butter and homemade bread

FÜR DEN KLEINEN HUNGER  |  SNACKS

St. Johanner oder Frankfurter mit Gebäck, Senf und Kren		  €	 7,80
St. Johanner sausages or Frankfurters with bread, mustard and horse radish

Münchner Weißwürste (2 Stk.) mit süßem Senf & Laugenbrezel		  €	 8,90 
Traditional Munich white sausages with sweet mustard and pretzel

Schweizer Wurstsalat mit Gebäck		  €	 13,50 
Swiss meat/cheese salad with bread

Flammkuchen vegetarisch		  €	 12,50
Tarte vegetarian

Flammkuchen mit Speck und Zwiebeln		  €	 14,10
Tarte with bacon and onions

Schinken-Käse Toast mit Salat oder Pommes-frites		  €	 9,50 
Ham and cheese toast served with salad or French fries

KINDERKARTE  |  CHILDREN‘S MENU

Spaghetti Bolognese		  €	 9,90

Grillwurst mit Pommes-frites 		  €	 9,50 
Fried sausage with French fries

Kinderschnitzel vom Huhn mit Pommes-frites 		  €	 13,50 
Small schnitzel of poultry with French fries

Chicken Nuggets mit Pommes-frites 		  €	 12,50 
Chicken nuggets with French fries



DESSERT

Gebackene Apfelradl mit Vanilleeis		  €	 13,50
Baked apple wheels with vanilla ice cream

Apfelstrudel oder Topfenstrudel mit Vanilleeis und Sahne		  €	 9,20
Apple strudel or curd cheese strudel with vanilla ice cream and whipped cream

Schokosouffle an Kirschragout und Sahne		  €	 10,50
Chocolate souffle with cherry ragout and cream

Karamelisierter Kaiserschmarrn mit 		  €	 15,50
Apfelmus oder Zwetschgenröster
„Kaiserschmarrn” (sliced pancake pieces) glaced in sugar with  
applesauce or roasted plumsauce

Diverse Tageskuchen  | Various cakes		  €	 5,50
_ mit Sahne  | with whipped cream		  €	 6,50

Florentiner von Firenzini		  €	 3,50
feinstes Mandelgebäck, handgemacht & glutenfrei
Deliciously delicate almond pastry, homemade and gluten free

EVENTS

Lassen Sie sich von uns verzaubern! 
Von der Organisation von Geburtstagsfeiern und 
Hochzeiten bis hin zu Firmenveranstaltungen 
oder einem romantischen Überraschungsdinner 
für Ihre/n Liebste/n – wir kümmern uns mit 
Hingabe und Leidenschaft um jedes Detail.

We are pleased to organise your company event, 
wedding, birthday party or private celebration. 



ALKOHOLFREIES  |  SOFT DRINKS
Cola | Fanta | Sprite | Mix	 0,3l	 €	 4,10
Cola | Fanta | Sprite | Mix	 0,5l	 € 	 5,50
Cola light | Cola Zero	 0,33l	 € 	 4,40
Almdudler	 0,35l	 € 	 4,40
Almdudler gespritzt	 0,5l	 €	 4,90
Holler-Wasser oder -Soda	 0,3l	 €	 3,80
Holler-Wasser oder -Soda	 0,5l	 €	 4,80	
Grander Wasser	 0,5l	 €	 3,40
Grander Wasser	 1,0l	 €	 6,40
Apfel | Orange | Johannisbeer	 0,3l	 € 	 4,00
Apfel | Orange | Johannisbeer	 0,5l	 € 	 5,30
_Soda	 0,3l	 € 	 4,00
_Soda	 0,5l	 € 	 5,30
_Wasser	 0,3l	 € 	 3,80
_Wasser	 0,5l	 € 	 5,00
Mango | Marille	 0,2l	 € 	 4,10
_ mit Soda	 0,3l	 € 	 4,20
_ mit Soda	 0,5l	 € 	 5,30
_ mit Wasser	 0,3l	 € 	 4,10
_ mit Wasser	 0,5l	 € 	 5,10
Mineral (Silberquelle) prickelnd | ohne	 0,33l	 € 	 3,90
Mineral (Silberquelle) prickelnd | ohne	 0,75l	 € 	 6,10
Soda Zitrone	 0,3l	 € 	 3,20
Soda Zitrone	 0,5l	 € 	 4,20
Mineral Zitrone	 0,33l	 € 	 4,00
Red Bull		  € 	 5,10
Organics by Red Bull – Tonic Water | Bitter Lemon | Ginger Ale		  € 	 5,10
Eistee	   0,3l	 € 	 4,40
Eistee	   0,5l	 € 	 5,40
Moloko – Classic Zitrone-Holunder | Blueberry | Mango		  €	 4,50



BIER  |  BEER
Hirter Märzen Fass	 0,2l	 € 	 3,80
Hirter Märzen Fass	 0,3l	 € 	 4,60
Hirter Märzen Fass	 0,5l	 € 	 5,80
Hirter Pils Flasche	 0,3l	 € 	 4,80
Radler	 0,3l	 € 	 4,60
Radler	 0,5l	 € 	 5,60
Radler sauer	 0,3l	 € 	 4,60
Radler sauer	 0,5l	 € 	 5,60
Clausthaler Alkoholfrei	 0,3l	 € 	 4,50
Erdinger Urweiße Fass	 0,3l	 € 	 5,00
Erdinger Urweiße Fass	 0,5l	 € 	 6,20
Erdinger alkoholfrei	 0,3l	 €	 5,10
Erdinger alkoholfrei	 0,5l	 €	 6,10
Erdinger dunkel Flasche	 0,5l	 € 	 6,10

WEIN  |  WINE
Spritzer sauer (rot/weiß)		  € 	 4,20
Spritzer süß (rot/weiß)		  € 	 4,30
Sommerspritzer		  € 	 4,20

APERITIV
Prosecco	 0,1l	 € 	 4,70
Hugo		  € 	 8,30
Aperol Spritz		  € 	 8,70
Aperol Spritzer		  € 	 7,70



WARME GETRÄNKE
Verlängerter		  € 	 4,00
Espresso		  € 	 3,40
Espresso Macchiato		  € 	 3,50
Doppelter Espresso  		  € 	 5,10
Cappuccino		  € 	 4,50
Latte Macchiato		  € 	 4,70 
Tee		  € 	 3,90
Heiße Zitrone		  € 	 3,90
Heiße Schoko 		  € 	 4,50
Heiße Schoko mit Sahne		  € 	 4,90

SPIRITUOSEN 2cl

Kitz Willi | Kitz Nuss | Kitz Obstcuvee		  € 	 4,70
Kitz Alte Zwetschke | Kitz Williams | Kitz Marille		  € 	 5,10
Kitz Vogelbeere | Kitz Himbeere		  € 	 8,10
Baileys		  € 	 4,10
Averna | Ramazzotti		  € 	 4,10
Jägermeister		  € 	 4,00
Diplomatico		  € 	 6,10

MIXGETRÄNKE
Bacardi-Cola | Orange | Sprite		  € 	 6,50
Cola Rum		  € 	 6,20
Vodka Orange		  € 	 6,50
Vodka Bull		  € 	 7,90
Vodka Lemon		  € 	 6,30
Flügerl | Flügerl sauer		  € 	 5,80
Flying Hirsch		  € 	 6,10
Whiskey Cola		  € 	 6,50
Whiskey Bull		  € 	 7,90
Gin Tonic		  € 	 8,90



WINTER
Genießen Sie jede Jahreszeit in den schönen Kitzbüheler Alpen und lassen Sie sich von uns verwöhnen! 
Während der Wintermonate freuen wir uns auf Ihren Besuch bei uns auf der MOORALM – moor service, 
moor fun!  |  We are looking forward to welcome you during winter season at the MOORALM!

LANDHOTEL VORDERGRUB 
WALSENBACHWEG 14     |     6370 KITZBÜHEL

T. +43 (0)5356 / 62306     |     INFO@VORDERGRUB.AT
WWW.VORDERGRUB.AT

     VORDERGRUB                 LANDHOTEL_VORDERGRUB

MITTWOCH 
= BBQ

All you can eat 
Grillbuffet 

immer mittwochs 
bei Schönwetter

AB 9. MAI GEÖFFNET 
DOPPELZIMMER INKL. FRÜHSTÜCKSBUFFET AB € 140,- / NACHT

AM SONNTAG 
WIRD OZAPFT!

Biergarten-Vibes 
mit Augustiner, 

Grillhendl, 
Schweinebraten, 

Stelze & Co.



GOLFRESTAURANT KITZBÜHEL
Golfplatz Kitzbühel – Schwarzsee – Reith

Golfweg 35  |  6370 Kitzbühel  |  +43 (0)5356 64836  |  office@mooralm.info


