


SUPPEN  |  SOUPS

Kraftbrühe vom Rind mit Kräuterfrittaten  € 6,20
Beef broth with sliced herb pancakes

Tom Kha Gai Hühner-Kokossuppe mit Champignons,   € 7,80 
Frühlingszwiebel, Ingwer und Chili
Tom Kha Gai chicken coconut soup with mushrooms, spring onions, 
ginger and chili

VORSPEISEN  |  STARTERS

Beef Tatar mit Avocado und Wachtelspiegelei 
dazu getoastetes Ciabatta                                   100 gr. € 16,00
Beef tartare with avocado and fried quail egg
with toasted ciabatta                                          200 gr. € 22,00

Poké Bowl – marinierter Sushireis mit buntem Gemüse,  € 12,50
geröstete Cashewkernen und Sesam-Soyamayonnaise 
Marinated sushi rice with vegetables,roasted cashew nuts and 
sesame soy mayonnaise
_ mit asiatisch marinierten Lachswürfel   € 20,00
   with Asian marinated salmon cubes

6 gebratene Riesengarnelen in Knoblaucholivenöl mit Limette,  € 22,90
und Petersilie, dazu getoastetes Ciabatta 
6 pan fried giant prawns in garlic olive oil with lime and parsley,
served with ciabatta bread

JAUSENBRETT‘L  |  SPECIAL PLATTER

Brotzeitbrett‘l „Golfclub“  € 16,50 
mit Verhackertem, Bergkas, Hauswürstl, Tiroler Speck dazu 
Peperoni, Gurkerl, Butter und Hausbrot
Platter “Golfclub” with tartare, local tasty mountain cheese, home made sausages, 
tyrolean bacon with peperoni, pickles, butter and home made rye bread

Reservierung unter: +43 (0)5356 / 666 60 70
 (Barablöse nicht möglich. Gutschein ist nur gültig nur mit Stempel und Unterschrift.)

19. Loch Scorecard 
GC Kitzbühel-Schwarzsee

GESCHENKIDEE  |  GIFT VOUCHER
Bereiten Sie Ihren Liebsten doch eine Freude mit 

unserem Genussgutschein!

SPECIAL

    BBQ-FREITAG   €  27,50
In den Sommermonaten Juli & August wird freitags ab 18:00 Uhr gegrillt. 
Lassen Sie sich unser reichhaltiges „All you can eat“-Buffet schmecken!

In the summer months of July and August we will host a barbeque from 6 pm onwards.
Enjoy our rich “all you can eat” buffet on Fridays

Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen und Getränken, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem ServicemitarbeiterInnen.
Allergen Info: A=Gluten B=Krustentiere usw. Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten  
sind. Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften. Es gibt darüber hinaus noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien 
auslösen können. Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess 
in der Küche verwendet werden. Für Kreuzkontamination kann keine Garantie übernommen werden.



SALATE & SALADS

Beilagensalat mit Balsamico und Frenchdressing  € 6,20 
Mixed side salad with balsamico and French dressing

Kleiner gemischter Salat mit Balsamico und Frenchdressing  € 8,90 
Small mixed salads with balsamico and French dressing

Hendlsalat bunte Salate mit gegrillten Hühnerbruststreifen,   € 16,80
Balsamico und Frenchdressing
Chicken salads with grilled chicken breast stripes, balsamico and French dressing

Thailändischer Rindfleischsalat mit Limette, Sweet Chili-Dressing, € 18,20
frischem Koriander und gerösteten Cashewkernen
Beef salad thai style

Caesar Salad Romanasalat mit Parmesan-Sardellenmarinade,   € 17,50
Käsecroutons und gegrillten Hühnerbruststreifen
Caesar salad with romaine lettuce, parmesan anchovy marinade, 
cheese croutons and grilled chicken breast strips

Knoblauchbrot getoastetes Ciabatta mit Kräuterbutter  € 5,50 
Garlic ciabatta with herbs butter

VEGGIE & VEGAN

Gelbes Thai Curry mit Asia-Gemüse dazu Jasminreis (scharf)  € 16,80
Red thai curry with vegetables, served with Jasmin rice (spicy)

Spaghetti aglio e olio  € 13,50

Handgemachte Schlutzkrapfen saisonal gefüllt, mit Parmesan,   € 17,20
geschäumter Butter und Beilagensalat 
Handmade tyrolean tortellini filled, with parmesan, brown butter
and a small side salad

Hausgemachte Gnocchi mit Steinpilzschaum, Babyspinat, Parmesan € 17,20
Gnocchi with porcini foam, baby spinach, parmesan

HAUPTGERICHTE  |  MAIN DISHES

Wiener Schnitzel vom Kalb mit hausgemachtem Petersilkartoffeln € 28,50
und Preiselbeeren 
“Wiener Schnitzel” Viennese escalope of the veal with parsley potatoes, 
served with cranberry sauce

Filetsteak vom Rind (150g) an Demi Glace, dazu hausgemachte  € 28,90
Gnocchi mit Steinpilzschaum, Babyspinat und gehobelter Parmesan
Beef fillet steak (150g) with Demi Glace, served with homemade gnocchi with 
porcini foam, baby spinach and grated parmesan

Ofenfrische Spare Rips in BBQ Sauce dazu Pommes-frites  € 19,80
Freshly out of the oven baked spare rips with BBQ sauce & French fries

Steirisches Backhendl ausgelöst, mit Kartoffel-Gurkensalat  € 21,50
und Preiselbeeren 

Styrian fried battered chicken (boneless) with a potato-cucumber salad, 
served with cranberry sauce

Classic Cheesburger (150g) Rindfleischpatty mit hausgemachter  € 17,50
Burgersauce, Cheddarkäse, Salat und Tomate im Brioche Bun 
dazu Pommes-frites 
Classic Cheeseburger (150g) beef patty with homemade burger sauce, 
cheddar cheese, lettuce and tomato in a brioche bun served with french fries

Currywurst mit Pommes-frites  € 12,80 
Currywurst with French fries

Gelbes Thai Curry mit Huhn, Asia-Gemüse dazu Jasminreis (scharf) € 21,50
Red thai curry with chicken, vegetables, served with Jasmin rice (spicy)

Spaghetti aglio e olio mit Riesengarnelen  | with king prawns  € 23,80

 



FÜR DEN KLEINEN HUNGER  |  SNACKS

St. Johanner oder Frankfurter mit Gebäck, Senf und Kren  € 7,20
St. Johanner sausages or Frankfurters with bread, mustard and horse radish

Münchner Weißwürste (2 Stk.) mit süßem Senf & Laugenbrezel  € 8,50 
Traditional Munich white sausages with sweet mustard and pretzel

Schweizer Wurstsalat mit Gebäck  € 11,50 
Swiss meat/cheese salad with bread

Flammkuchen vegetarisch  € 11,90
Tarte vegetarian

Flammkuchen mit Speck und Zwiebeln  € 13,90
Tarte with bacon and onions

Schinken-Käse Toast mit Salat oder Pommes-frites  € 8,90 
Ham and cheese toast with salad or French fries

KINDERKARTE  |  CHILDREN‘S MENU

Spaghetti mit Tomatensauce  € 7,50
Spaghetti with tomato sauce

Grillwürstl mit Pommes-frites   € 8,50 
Fried sausage with French fries

Kinderschnitzel vom Huhn mit Pommes-frites   € 11,50 
Small schnitzel of poultry with French fries

Hausgemachte Fischstäbchen mit Pommes-frites   € 11,50 
Homemade fish sticks with French fries

DESSERT

Französischer Schokoladenkuchen mit Vanilleeis und Erdbeeren  € 8,90
French chocolate cake with vanilla ice cream and strawberries

Eispalatschinken mit Vanilleeis, Schokosauce und Sahne  € 8,50
Pancakes with vanilla ice cream, chocolate sauce and whipped cream

Hausgemachtes Holundersorbet im Glas mit Prosecco  € 7,50
Homemade elderberry sorbet served in a glass with Prosecco

Karamelisierter Kaiserschmarrn mit   € 13,80
Apfelmus oder Zwetschgenröster
„Kaiserschmarrn” (sliced pancake pieces) glaced in sugar with  
applesauce or roasted plumsauce

Diverse Tageskuchen  | Various cakes  € 5,00
_ mit Sahne  | with cream  € 5,80

Florentiner von Firenzini  € 3,20
feinstes Mandelgebäck, handgemacht & glutenfrei
Deliciously delicate almond pastry, home made and gluten free



ALKOHOLFREIES  |  SOFT DRINKS
Cola, Fanta, Sprite, Mix 0,3l € 3,70
Cola, Fanta, Sprite, Mix 0,5l €  5,10
Cola light | Cola Zero 0,33l €  4,00
Almdudler 0,35l €  4,00
Almdudler gespritzt 0,5l € 4,40
Holler-Wasser 0,3l € 3,60
Holler- Wasser oder -Soda 0,5l € 4,60
Apfel, Orange, Johannisbeer 0,3l €  3,60
Apfel, Orange, Johannisbeer 0,5l €  4,60
_Soda 0,3l €  3,60
_Soda 0,5l €  4,90
_Wasser 0,3l €  3,40
_Wasser 0,5l €  4,60
Mango, Marille 0,2l €  3,70
_ mit Soda 0,3l €  3,80
_ mit Soda 0,5l €  4,90
_ mit Wasser 0,3l €  3,50
– mit Wasser 0,5l €  4,70
Mineral (Römerquelle) prickelnd 0,33l €  3,50
Mineral (Römerquelle) prickelnd  0,75l €  5,70
Mineral (Römerquelle) ohne 0,33l €  3,50
Mineral (Römerquelle) ohne 0,75l €  5,70    
Soda Zitrone 0,3l €  2,80
Soda Zitrone 0,5l €  3,80
Mineral Zitrone 0,33l €  3,50
Red Bull  €  4,70
Organics by Red Bull – Tonic Water oder Bitter Lemon  €  4,70
Eistee   0,3l €  4,00
Eistee   0,5l €  5,00

BIER  |  BEER
Hirter Märzen Fass 0,2l €  3,50
Hirter Märzen Fass 0,3l €  4,10
Hirter Märzen Fass 0,5l €  5,10
Hirter Märzen Flasche 0,3l €  4,20
Hirter Pils Flasche 0,3l €  4,20
Radler 0,3l €  4,20
Radler 0,5l €  5,10
Radler sauer 0,3l €  4,10
Radler sauer 0,5l €  5,10
Clausthaler Alkoholfrei 0,3l €  4,60
Erdinger Urweiße Fass 0,3l €  4,60
Erdinger Urweiße Fass 0,5l €  5,60
Erdinger alkoholfrei 0,3l € 4,70
Erdinger alkoholfrei 0,5l € 5,70
Erdinger dunkel Flasche 0,5l €  5,70

WEIN  |  WINE
Spritzer sauer (rot/weiß)  €  4,00
Spritzer süß (rot/weiß)  €  4,10
Sommerspritzer  €  4,00

APERITIV
Prosecco 0,1l €  4,70
Prosecco Holler 0,1l €  5,00
Hugo  €  6,70
Aperol Spritz  €  6,70
Aperol Spritzer  €  5,70



WARME GETRÄNKE
Verlängerter  €  3,40
Espresso  €  3,00
Espresso Maccchiato  €  3,10
Doppelter Espresso    €  4,70
Cappuccino  €  3,90
Latte Macchiato  €  4,20
Tee | Tee  €  3,50
Heiße Zitrone  €  3,70
Heiße Schoko   €  4,10
Heiße Schoko mit Sahne  €  4,50

SPIRITUOSEN 2cl

Kitz Willi | Kitz Nuss | Kitz Obstcuvee  €  4,50
Kitz Alte Zwetschke | Kitz Williams | Kitz Marille  €  4,90
Kitz Vogelbeere | Kitz Himbeere  €  7,90
Baileys  €  3,90
Averna | Ramazzotti  €  3,90
Jägermeister  €  3,80
Diplomatico  €  5,60

MIXGETRÄNKE
Bacardi-Cola/Orange/Sprite  €  4,90
Cola Rum  €  4,60
Vodka Orange  €  4,90
Vodka Bull  €  5,30
Vodka Lemon  €  5,90
Flügerl / Flügerl sauer  €  4,30
Flying Hirsch  €  5,50
Whiskey Cola  €  4,90
Whiskey Bull  €  5,50
Gin Tonic  €  7,50

IN DER WINTERZEIT 
Genießen Sie jede Jahreszeit in den Kitzbüheler Alpen und lassen Sie sich von uns verwöhnen! 
Während der Wintermonate freuen wir uns auf Ihren Besuch bei uns auf der MOORALM – moor 
service, moor fun!

DURING WINTER
We are looking forward to welcome you during winter season at the MOORALM!
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